
Menu 7Piatti 
Stuzzichino 

カルパッチョ 師崎産平貝 国産ブラッドオレンジ 

 

Antipasto 

ガスパチョ 太刀魚 新玉ねぎジェラート 

 

国産ホワイトアスパラガス バッサーノ風 

 

「スペシャリテ」 

フォアグラ＆マンゴー 蜂蜜 マグレ鴨 

 

～Pasta～（一皿お選び下さい） 

「フェデリーニ」 

白ミル貝 甘長唐辛子 唐墨 

アーリオオーリオ 

 

「トロフィエ リグーリア」 

バジリコ 桜エビ 

 

「ウンブリケッリ ウンブリア」 

牛テール セロリ 

 

Carne e Pesce （一皿お選び下さい） 

「本日の和牛 内モモ肉」 

山菜 蕗の薹ピューレ 

 

「仔羊」（２名様より承ります） 

背肉メダリオーネ 

 

「天然スズキ」 

アクアパッツァ 

 

Dolce ＆ Café 

桜 パンナコッタ 

 

￥１２，０００（税・サービス料１０％込￥１４，５２０） 

      

 

Menu 8Piatti 
 

Stuzzichino 

桜鯛 日向夏 

 

冷製カッペリーニ 

白海老 キャビア 

 

Antipasto 

ガスパチョ 

細魚 フルーツトマト 

バジリコジェラート 

 

国産ホワイトアスパラガス バッサーノ風 

 

「スペシャリテ」 

フォアグラ＆マンゴー 蜂蜜 マグレ鴨 

 

Pasta 

イカ墨タリオリーニ 

雲丹 浅利 

 

Carne （一皿お選び下さい） 

 

「本日の和牛 内モモ肉」 

山菜 蕗の薹ピューレ 

 

「仔羊」（２名様より承ります） 

背肉メダリオーネ 

 

Dolce 

桜 パンナコッタ 

 

Café 

 

 ￥１７，０００（税・サービス料１０％込 ￥２０，５７０） 

 


